4

Studené predkrmy
01. Sunkové zévitky s kienovym krémem 70 g 45,- K¢
02. Uzeny losos s bylinkovym maslickem, toust 50 g 62,- K¢
03. Syrova variace na prkenkt 150 g 55,- K&
Teple predkrmy
04. Topinka s masovou smesi 1 ks 55~ K¢
05. Svejkovska topinka 1 ks 55,- K&
06. Zapecena palacinka s michanou zeleninou 1ks 58,- K¢
07. ZapecCena palacinka s kurecin maseim 1 ks 65,- K¢
08. Zapeceny hermelin s brusinkami 1 ks 50,- K&
09. SmaZena sunkova rolka 2 ks 50,- K¢
Polévky
10. Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky 0,31 28,- K&
11. Vydatna cesnecka 0,31 35,- K&
12. Staroceska cibulacka | 031 27,- K&
13. Rajcatova polevka se sfmvfm.f fﬂdstr’ky 031 40,- Ké
14. Brokolicovy krém s uzenym lososem 031 40,- K&

Hotel Oldfichiiv Dub
U Koupaliste 151 Telfax  +420 415 652 529
439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Speciality

Grilovana veprova zebirka 1000 g
BozZenin copanek 300¢g
(100g kufecich prsou, 100g vepfove panenky, 100g
fiovezi biftek)
Veproveé kotouce na jehle _ 200 g
(Veprovy kotlet, anglicka slanina, uzeny losos)
Steak Knizete Oldficha 200 g
(Veprovy kotlet, niva, Sunka, cibule, cesnek, kecup)
Prsicka v zupanku 200 g
(Kurecl prsicka, posypand smési sfaniny a hylinek
5 orastovanym bananem v medu)
Tatarsky biftek z lososa 200g
Tatarsky biftek z hovézf svickove 200 g
Hotel Oldfichiv Dub
U Koupalisié 151 Tel/fax  +420415 652 529

439 07 Peruc E-mail info@oldrichuvdub.cz

169,- K¢

250,- K¢

120,- K¢

170,- K&

162,- K¢

150,- K¢

315,- K¢



HOTEL

22
23
24,
29.
26.
27

28,

Pokrmy z ryb

Psiruh na masle

Pstruh na pomerancich a zampionech
Losos s citronovou cmackou

Losos v medovosezamove kruste
Turiak s bylinkovou omackou

Grundle

Lahodné variance

Baked potatoes — pecené brambory

A4

300 g
300 g
200 g
200¢
200 g
200 g

1 ks

(Velke peceneé brambory s malym mnozstvim masla,
vybranym druhem napiné, posypané strouhanym

syram)

Napine

- kureci _
(kurecl prsa, majonéza, hrések)

- kureci s pikantni omackou

- turiakova
(cibule, turidk, majonéza)

- syrova

Dub

120,- K¢
155,- K¢
138,- K¢
180,- K¢
140,- K¢

49,- K¢

45,- K¢

35,- K¢
35,- K¢
35,- K¢

35,- K¢

Hotel Oldiichiiv Dub
U Koupaliste 151 Tel/fax
439 07 Peruc E-mail

+420 415 652 529
info{@oldrichuvdub.cz
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29

30.

31.

32.

i

34.

35

36.

37.

Pokrmy z drubeze

Kureci steak s jablky a syrem 200 g

Certovska pochoutka 150 g
(Kufecl smés s paprikou a Zampiony v bramboraku)

Kurecl kapsa pinéna listovym spenatem, 200 g

slaninou a syrovou omackou

Kureci fize¢ky v koZisku 200g
(Kufecl prsa v tésticku s kecupem, syram a Sunko)

Pikantni restovana kruti jatra 2509
(Kapie, cibule, cesnek, pdrek, chilli, 2ampiony)

Kureci nudlicky s nivou __ 150 g
(Kureci prsa, smetana, pérek, niva, unka)

Kureci smazeny fizek 150 g

Kléasterni prsicka 150 g
(Kufeci prsa, smetana, hermelin, pivo)

Kufeci smés po éinsku s Tagliatelle 150 g
(Parek, kapie, Zampiony)
Hotel Oldrichtv Dub
U Koupalits 151 Tel/fax  +420 415 652 529

439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz

155,- K¢

130,- K¢

157,- K¢

155,- K¢

95,- K¢

180,- K¢

90,- K¢

125,- K¢

125,- K¢
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38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

Pokrmy z veprového masa

Cesky smazeny fizek s bramborovym 300 g
salatem
(Vepiova krkovice)
Veprove kotlety troji ehuiti 150 g
(Veprovy kollet opedeny na masle, nakladane akurky.
plnéné alivy) i
Draci ohern 150 g
(Pikanini veprovy kollet, paprika, ananas a Zampiony
v bramboraku
Veprove medailonky s fazolemi a houbami 200 g
(Vepfova panenka, blly jogurt, anglicka slanina)
Zapekane maso s nivou 200¢g
(Veprovy koflet, zapeceny s nivou)
Marinovana krkovice 300 g
Veprova panenka — Napoleon 200g
Pilnény veprovy steak s pikantnim prelivem 150 g
(Vepiovy kotlet, hermelin, Sunka, porek, kapie)
Veprovy smazeny rizek 150 g
Uzeny bok, ¢ervené zeli, knedlik 150 g
Hotel Oldiichiiv Dub
U Koupaliste 151 Telffax  + 420 415 652 529

439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz

135,- K¢

185,- K¢

130,- K¢

190,- K¢

122,- K¢

133,- K¢

182 - K¢

150,- K

90,- K¢

82,- Kt
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48.

49.

90.
51.
52,

53.

54,

gt

Pokrmy z hovéziho masa

Steak z rosténce po praZsku se sazenym 200 g
vejcem
Chéteaubriand 400 g
(Steak z hovézl svickove)
Biftek na brusinkach a cerveném viné 200 g
Biftek plnény Zampiony a syrem 250g
Rosténa na pive se Zampiony 200g
Rosténa na masle s fazolkami, ¢esnekem 200 g
a anglickou slaninou
Kovbojsky rizek 200 g
(Rosténé z byka, Gesnek, trojobal)
Hotel Oldrichtv Dub
U Koupalists 151 Tel/fax  +420 415 652 529

439 07 Peruc E-mail  info(@oldrichuvdub.cz

165,- K&

600,- K¢

320,- K¢

350,- K

180,- K¢

180,- K¢

180,- K¢



55.
56.

57,
58.

58.
60.

61.

62.
63.
64.

63.

Dub

Bezmasa jidla

Brokolice a kvétak zapeteny se syrem 300 g 85,- K¢

Zeleninovy talir 300 g 85,- K¢
(brokalics, kvétak, mrkev, brambory, hrasek, kukurice)

Fazolové lusky na smetané se zampiony 200 g 65,- K¢

Gratinovane testoviny sypane syrem 250 g 65,- K¢
(Zapecené Tagliatelle v syrové omacce)

Téstoviny s listovym Spenatem a nivou 250 g 75,- K¢

Smazeny syr dle vybéru 150 g 90,- K&
(Eidam, hermelin, niva)

Smazeny kvetak 150 g 69,- K¢

Détské menu

Kalimeruv platek 100 g 50.- K¢
(Dusgeny kufeci platek)

Vyprava do praveku 100 g 45,- K¢
(Kufeci dinosalri)

Jerryho pochoutka 100 g 55,- K¢
(Smazeny obalovany sy}

Tvarohové knedliky s ovocemn 150 g 55,- Kt
Hotel Oldrichiiv Dub
U Koupalité 151 Tel/fax  +420415 652 529

439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz
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66.

67.

68.

69.

70.

P

r2.

Salaty
Sopsky salat 250 g
Celerovy salat s jablky 200 g
Recky salat 250 g
Zeleninovy salat s turidkem 250 g
Zeleninovy salat s kurecim masem 300 g
(100g kurecich prsou, opedena rajéatka,
bramb.gnacehi)
Zeleninovy salat Oldficha a BoZeny 200 g
(Ledovy salat, rajde niva, dressing, bylinky, kukufice)
Salat s bramborovymi gnocchi 250 g
{Anglicka slanina, brokolice)
Hotel Oldiichiv Dub
U Koupalisté 151 Tel/fax  +420 415 652 529

439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz

60,- K¢

55,- K&

70,- K&

65,- K¢

89,- K¢

75,- KC

75,- K¢
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{3
4.

75.

76.
/7.
78.

79.
80.
81.

82

83.

Dezerty

Palacinka s vanilkovym kremem a
Slehackou

Palacinka s ovocem, vanilkovou zmrzlinou a
Slehackou

Banana split _ .
(2x kopecek zmrzliny, banan, Slehacka, cokolada)

Jablkovy z&vin se zmizlinou a Slehackou
Medavnik

Cernousek 3
(Offskovo éokoladovy dort

Pohary

Horké maliny
Jogurtovy pohar se zmrzlinou a ovocem

Jahodové mameni
(jahody, jahodova zmrzlina, jahodovy sirup, Slehacka)

Vanilkovy sen
(Vanilkova+ cokoladovd, vajecny liker, vanifkowy krém,
slehacka)

Ovocny pohar se slehackol

1 ks

1 ks

1 ks

2 ks
1 ks
1 ks

Hotel Oldiichiv Dub

U Koupaliste 151 Tel/fax +420 415 632 5209
4390 07 Peruc E-mail info(@oldrichuvdub.cz

ichttv Dub

55,- K¢

58,- K¢

45,- K¢

65,- K¢
45,- K¢
40,- K¢

65,- K¢
50,- K&
58,- K¢

75,- K&

40,- K¢



A Oldfichiv

84.
8a.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
g
94.
93,
96é.
97.
98.
99.
100.

Prilohy

Bramboroveé hranolky 200 g
Americké brambory 200g
Bramborové krokety 200 g
Bramboracky (bramborakova kapsa) 200 g
Varene brambory 200 g
Bramborova kase 150 g
Bramborove noky 150 g
Ryze dusena 150 g
RyzZe hraskova, Sunkova 150 g
Kari njze 150 g
Toast svétly 2 ks
Maslo 10g
Bylinkové maslo 10g
Cerstvé pedivo 1 ks
Cesnekova topinka 1 ks
Syrova zeleninova obloha 100 g
Dusena zeleninova obloha 100 g

Hotel Oldrichav Dub

U Koupalisté 151 Telffax  +420415 652 529

439 07 Peruc E-mail  infoi@oldrichuvdub.cz

30,- K¢
30,- K¢
33,- K¢
35,- K¢
25,- K¢
29,- K¢
30,- K¢
18,- K¢
20,- K¢
20,- K¢
10,- K¢

8- K¢
12,- K¢

7,- K¢

8,- K¢
20,- K¢

30,- Ke
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101.
102.
103.
104
105.
106.

Studené omacky

Cesnekova 509
Pikant chilli 50 g
Tatarka 509
Kecup 50 g
Horgice 30 g
Dabelska omacka 50 g

Jidelni listek pro Vs pfipravil
Kolektiv

Hotelu Oldrichav Dub

Prejeme VVam dobrou chut a prijemné posezeni.

Hotel Oldfichiv Dub
U Koupalisté 151 Tel/fax  +420415 652 529
439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz

20,- K¢
20,- K¢
20,- K¢
20,- Kc
20,- K¢

35,- K¢
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Certoly

Fanta.

Sz

s
Kinley
BONAQUA

Cappy.

Energy drink
Détsky sekt

Coca-Cola 02/
Coca-Cola Light 021
Coca-Cola ZERO 031
Fanta 02f
Sprite 021
Kinley Tonic 0,251
Kinley Ginger Ale (zazvor) 0,251
Kinley lemon 0,251
Bohaqua neperiiva 0,25/
Bonaqua jemné perliva 0,251
Bonagua perliva 0,251
Cappy pomeranc 021
Cappy jablko 0,21
Cappy jahoda 021
Cappy multivitamin 021
Cappy ¢erny rybiz 0,21
Cappy merurika 0,21
Cappy ananas 0,21
Cappy hruska 0,21
Nestea zeleny 0,21
Nestea broskev 02/
Red Bull 0,251
0,751

Hotel Oldrichtav Dub
U Koupalisteé 151 Tel/fax
439 07 Peruc E-mail

+ 420 415 652 529
info@oldrichuvdub.cz

24,- K&
24,- K&
24,- K&
24 - K¢
24,- Ké
24,- K¢
24,- Ké
24, - K&
16,- K&
16,- K&
16,- K&
24,- K&
24, - K&
24 - K&
24, - K&
24,- K&
24,- K&
24 - K&
24,- K&
24,- K¢
24,- K&
45,- K&
60,- K&
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Pivo

Gambrinus 10° 05! 22-K¢ 031 16-K¢
Pilsner Urguell 12° WA =31~ KE 031 22-Ké
Master 13° 041 33-K¢

Birell nealkoholicke 0,51 25-K¢ 0,31/ 20-K¢

Exkluzivni nabidka vin z rodinného vinarstvi Kosut

Vino cerveneé

Rozlévane dle aktualni nabidky 0,21 27,- K¢
Modry Portugal 0,751 140,- K&
Cabernet Moravia 0,75/ 140,- K¢
André — pozdni sber 0,751 245,- K¢

Piné extraktival vino vyznadujicl se tmave éervenou barvou s jasng
rudymi odiesky, Ve vini piipoming vyzralé lesnl ovoce kombinujfic!
prezralou viden a cerveny grep. V chuti nalezneme pikantnf tifslovinku s
typickou kyselinkou a tény michaneho ovoveneho kompotu kombinuyici
dochut visfiové pecky a susenych Svestek.

Cabernet Sauvignoen — pozdni sher 0,751 250,- K¢
Vino pouté svou temné flalovou aZ rubinovou barvou s typicky hnédymi

oplalyzujicimi se odlesky, Jeho viné je intenzivni se stopami Svestkovyich

krizal a teplé dokolady s tény uslechlilych drev typickych pro jizni vina,

prechézejicii v jeho chut, kterou dopliuji nadechy teplé Cokolady se

stopami teplych kastand a mirmou ovocnoy dochutf,

Rulandské Modré — pozdni shér 0,751 240,- K¢
Vino velmi krisné tmavé rubinové barvy a jemné ovocné viné

pipominajici éernou tieseri a susené plody. V chuti se projevuji tony

jemné a lehké nadechy prezralych visni a skofice s jemnymi naznaky

kandovaneho ovoce se sametovol dochiti

Hotel Oldrichiiv Dub
U Koupalisté 151 Tel/fax  +420415 652 529
439 07 Peruc E-mail  infof@oldrichuvdub.cz
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Vino ruzové

Cabernet Sauvignon Rose — pozdni sber 0,751 250,- K¢
Vino bilé

Rozlévané dle aktualni nabidky 0,21 27,- K¢
Rulandske bile 0,751 140,- K¢
Veltlinske zelene 0,751 140,- Ké
Ryzlink rynsky — pozdni sber 0,751 245,- K¢

Vino je své2i, lehce zlatavého odstinu s odridovau vini lipového kveétu a
rozkvetlé fouky, v chuti s femnou korenitosti a velmi piljemnou kyselinkou
pfachézejicl v sladké citrusové ovace.

Chardonnay — pozdni sbér 0,751 250,- K¢é

Swd#i vino, pfifemné Ziulo zlataveho odstinu s vanl fropického ovoce
nebo vanilky s tény jarmiho medu, prechazejici do chuti vina s femnymi
podtany éerstvych limetek s plnostl a veselosti spolu s nevybourenosti
miade divky.

Aurelius — vybér z hroznt - polosladke 0,751 260,- K¢

Barva krasné jiskré zlalava se z‘J;it;’rmF tony. Vine plana a obla, ovocne
medova. Chut' je vyrazna, plnd, ovocné sladka s krasné vyvazenolu
kyselinoy.

Sekt
dle aktualni nabidky 0,751 215,- K¢

Bohemia sekt — demi sec, brut, nealkoholicky
Pilsner sekt — demi sec, Saint Croix

Hotel Oldfichty Dub
U Koupalisté 151 Tel/fax  +420 415 652 529
439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz
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Aperitiv

Cinzano - Bianco, Dry, Rosso 10cl 37-Ké
Campari 5cl 32-K¢
Whisky

Johnie Walker Red Label 4el 53-KC 2¢cl 30-Kc¢
Ballantine's 4¢l 45- K¢ 2cl 25-K¢
Tullamore Dew 4cl 55-K¢ 2c¢cl 32-Ké
Jack Daniel's Gentleman Jack 4cl 75-K¢ 2cl 45-K¢
Gin

Beefeater Dry London Gin 4¢l = 33-KC 2cl 20,-Ké
Vodka

Finlandia 4¢l 35-Ké 2cl 22-K&
Amundsen 4cl  26-K¢ 2c¢cl 18-K¢
Amundsen visen 4dcl 24-Kc 2cl 17-Ké
Amundsen jablko 4¢l 24-Ké 2¢f 17,-Ké
Amundsen energy 4cl 24-Ke 2cl 17,-K¢

ostatnf prichute dle aktualni nabldky

Rum

Tuzemsky Bozkov 4cl 20-K¢ 2cl 15-K¢
Bacardi 4cl 40-Ké 2cl 25-K¢
Captain Morgan 4cl 40-Ke 2c¢cl 25-Ké

Hotel Oldrichuv Dub
U Koupali3té 151 Tel/fax  +420415 652 529
43907 Peruc E-mail  infoi@oldrichuvdub.cz
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Metaxa

Metaxa 7" 4cl 45-Kc¢ 2cl  27-Kc
Tequila

Tequila Sombrero Gold 4l 45-K¢ 2¢l 27-K¢
Tequila Sombrero Silver 4cl 45-Ké 2cl 27-Ké
Likéry

Fernet Stock 4cl 28-Kc 2cl 18-Kc
Fernet Stock Cifrus 4ol 28-Ké 2¢cl  18-KE
Fernet Stock 8000 4cl 28-KcC 2cl  18-Kc
Magister Siiell (i) Kr‘} il 17,- KG
Jdgermeister 4cl 35-Ké 2¢cl 25-Kcé
Karlovarska Becherovka 4cl  30-Kc 2¢cl  20-Ké
Carolans d4cl 35-Ké  2cl 25-Ké
Pepermintovy likér 4cl  20-Kc 2cl 14,-Kc
Vajecény liker 4cl  20-Kc 2cl 14,-Ké
Griofte 4cl  20-Kc 2cl 14-Ké
NRG 4cl  30-Ké

Licor 43

Mini pivo 2¢cl 22 - K¢
Metr mini piv 190,- K&

Hotel Oldfichtiv Dub
U Koupaliste 151 Telifax  +420 415 652 529
439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz
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Ostatni lihoviny

Slivovice Excellent dcl  45-K¢ 2c¢l  27-Kc
Slivovice Excellent Gold 4cl 45-K¢ 2cl 27-K¢é
Hruskovice Excellent 4cl 45-K¢ 2c¢l 27.-Ké
Tatransky caj 4¢l 55-KC 2c¢cl 31-Kcé

Ledova kava

Ice Cappuccino 25,- Ké
Frappé 30,- K¢
Ledova kava 38,- K¢

espresso, vanilkova zmrziina, mleko

Teplé napoje

Espresso 30,- K¢
Cappuccino 35,- K¢
Espresso con panna 35,- K¢
espresso, kopec slehacky

L atte macchiato 40,- K¢
Caj Ahmad London Tea 15,- K&

Hotel Oldrichav Dub
U Koupahste 151 Telfax  +420 415 652 529
439 07 Peruc E-mail  info@oldrichuvdub.cz



